KINAST ;

Dein Fleischermeister &

*****

Beste Qualitat
aus eigener Landwirtschaft



Qualitdt und Frische stehen bei uns an erster Stelle,
denn dqs Leben ist zu kurz, um auf Genuss zu verzichten.

_‘W —

Ich méchte mich kurz: vorstellen! Mein Name ist Markus
Prielinger und ich leite seit 1.1.2011 die Fleischhauerei Kinast
gemeinsam mit meiner Frau Maria. Seitdem haben wir es uns zur Auf-
gabe gemacht, unsere Kunden mit besten Produkten aus der Region zu
verwohnen.

WAS REGIONALITAT BEI UNS BEDEUTET

In Roitham fiihre ich eine kleine Landwirtschaft, auf der ich Rinder
und Schweine halte. Auch hier lege ich groBen Wert auf hohe
Qualitdt und eine sorgfaltige Futterauswahl, da mir das
Wohlbefinden unserer Tiere sehr am Herzen liegt.

Kurze Transportwege und ein guter Umgang mit den Tieren
spiegeln sich auch in der Fleischqualitdt wider.
_Wir schlachten noch selbst und durch die eigene
Landwirtschaft konnen wir lhnen ECHTE Regionalitat
garantieren, die Sie in keinem Supermarkt finden werden.



Auch bei der Wurstproduktion legen wir hohen Wert auf Qualitat,
darum produzieren wir alle Wurst- und Schinkensorten selbst, nur
Salami und Putenwurst kaufen wir aufgrund des zu groRen Auf-
wandes von oberdsterreichischen Produzenten zu.

Weiters verkaufen wir auch Nudeln, Eier, Kartoffeln, Honig und
Milchprodukte aus den umliegenden landwirtschaftlichen Betrieben.

SO ERREICHEN SIE UNS

Fleischhauerei Kinast GmbH

Hauptstrale 55, 4662 Laakirchen

07613/2409

info@fleischhauerei-kinast.at | www.fleischhauerei-kinast.at n

GFFNUNGSZEITEN
Steyrermiihl
Mo + Mi- 07:00-13:00 Uhr
Di, Do, Fr 07:00-18:00 Uhr
Sa 07:00-12:00 Uhr
Automat 00:00-24:00 Uhr
Laakirchen
Mo + Di+ Mi 07:00-12:30 Uhr
Do+ Fr 07:00-18:00 Uhr
Sa 07:00-12:00 Uhr
Neukirchen
Mo + Mi -07:00-12:00Uhr
Di+Do 07:00-12:00 Uhr
14:30-18:00 Uhr
Fr 07:00-18:00 Uhr
Sa 07:00-12:00 Uhr
Pinsdorf
Mo +Di + Mi 07:00-12:30 Uhr
Do + Fr 07:00-18:00 Uhr
Sa 07:00-12:00 Uhr



- Roastbeef mit Remouladendip

- Fleischballchen mit Krauter-Dip

- Mozzarella mit Kirschtomate 5
- Minischnitzel mit Kartoffelsalat ‘
- Prosciutto-Melonen-Schiffchen 90 Q vk

- Liptauer auf Pumpernickel 22’

- Karotten-Sellerie-Rohkost 4 Skke. pro Person

= Scharfe Chicken Wings mit Dip (_Ab 20 Personen
- Schokomousse mit Friichten




~ mitDill-Rahmsauce ] o RN

- Fleischballchen mit Krauter-Dip ?A(C"T

- Beef Tatar auf WeiRbrot

- Mozzarella mit Kirschtomate b .:

- Minischnitzel mit Kartoffelsalat

=  Prosciutto-Melonen-Schiffchen

- Scharfe Chicken Wings mit Dip

- Schweinemedaillons im Speckmantel
mit stiB-scharfem Chili-Dip

- Liptauer auf Pumpernickel

- Shrimps-Cocktail

= Hausgemachter Friichtecocktail

29,50 £

4 Skie. pro Person
(Ab 30 Personen)

Preise inkl. Umsatzsteuer (giiltigab 1.5.2025)



WARMES STEHBUFFET

- Gebratene Hihnerteile
- Kleine Fleischlaibchen
- Kleine Schnitzel
- Gemiselaibchen

- Mini-Spareribs

Dazu nach Wah: 19 ,() O é_

- Kartoffelsalat P“O ‘F’e_\‘SOV\

- Krautsalat ( Ab 1% Personen
- Bohnen-Mais-Salat

- Karottensalat




JOURGEBACK

Jourschnitzelsemmerl :
R,76 £

mit Salat und Tomate

Semmerl mit Fleischlaibchen, 2;&0 é .

Zwiebel und Salat

Kornspitz
mit Schinken und Kase, garniert 2;60 é
Weckerl mit Wurstvariationen ,
2,60 £
und Gurkerl
; [ 3
Geback mit verschiedenen Aufstrichen 2, 10 é

Preise inkl. Umsatzsteuer (giiltigab 1.5.2025)



WARMES BUFFET

(Jeweils ab 18 Personen)

Bradl oder Surbradl

mit Serviettenknddel 15}90 é

und Stocklkraut pro Persoin

Ripperl mit Krautsalat 12} - &

und Schwarzbrot
pro Person

Schnitzel mit Reis 14_;90 é

und Kartoffeln
pro Person

Cordon Bleu mit Reis l (o) .
und Kartoffeln 5;9 ﬁ
pro Person

Gulasch 11;"" é

mit Semmerl pro Person

Gulasch 12;50 é

mit Spatzle pro Person

Gulaschsuppe 9,50 {

mit Semmerl pro Person

Kalbsbraten 22;90 ﬁ

mit Reis und Kartoffeln pro Persoin

Rindsrouladen 19,90 é

mit Blaukraut und Nudeln pro R

Currygeschnetzeltes 1 3}50 £

von-der Pute mit Reis
pro Person

Blunzen Gréstel 1(')}50 £

mit Sauerkraut pro R AR

12,50 £

pro Person

Knddel-Potpourri
mit Sauerkraut



BRGTCHEN

Verschieden belegte Brétchen 2 70 é Brotchen belegt mit Lachs 2 20 é
mit Kase, Wurst, Schinken, . oder Roastbeef* )

pro Brotchen ; pro Brotchen
Brad|, Aufstrichen, Speck.

Garniert

Verschiedene belegte
Weckerlhalften mit Kase, Wurst,
Schinken, Brad|, Aufstrichen,
Speck. Garniert

320 £

pro Halfte

Preise inkl. Umsatzsteuer (giiltigab 1.5.2025) *ab 10 Stk.



KALTES BUFFET

Variante 1*%:
- Waurst- und Kase
- Schinken
- Bradlund Speck

: Nudelsal.at : l 1 ;60 &

2 verschiedene Aufstriche

pro Persown

Variante 2*:

- Wurst-und Kase

- Schinken

- Bradlund Speck

- Schweinefilet im Blatterteig

B Gebac.keneSc.hnitzel 1&;90 é

- Faschierte Laibchen

- Gefillte Schinkenrdllchen F’"o ‘PefSOV\

- Tomate-Mozzarella ? W
5 ersone

- SulzinEssigund Ol (Ab 16

- Nudelsalat, Wurstsalat
- 3-4 Aufstriche Preise inkl. Umsatzsteuer (giltig ab 1.5.2025)



KALTES BUFFET

Variante 3*:
-  Wurst-und Kase
- Schinken
- Bradlund Speck
- Gefiillte Schinkenrdllchen
- Gebackene Schnitzel
- Gebratene Hihnerteile
- Faschierte Laibchen
- Rohschinken
mit Melone und Trauben
- Lachs und Raucherlachs-Tatar
- Roastbeef
- 4-5 Aufstriche

- Nudelsalat, Wurstsalat,
Rindfleischsalat

(A

*Brotund Geback wird zusatzlich nach Aufwand verrechnet

ro Persown
28 Personen




RIESENGEBACK

‘!"Z;“; =

{—i).r % Personen

69,- £

fur 18 Personen

Riesenmohnflesserl 65} i é

co. 10 Personen

Zahlen fir Geburtstage 75;“ é

co. 18 Personen

Preise inkl. Umsatzsteuer (giiltig ab 1.5.2025)

.Partywurm grof Partywurm mini

27, £ 4,90 <
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